
  

創業天保 5 年 1834 年、焼酎はすべて代々伝承の

大甕に仕込まれ 

ごく自然な環境の中で発酵し、陶器から出る遠赤

外線の効果でまろやかやさに深みのある旨味をも

った焼酎に生まれ変わります。伝承の甕と南国の

太陽の下、自家農園栽培有機肥料の寿甘藷が譲し

出すミステリアスな味をお楽しみください。 

入荷入荷入荷入荷がががが極少量極少量極少量極少量のためのためのためのため、、、、    
おおおお早早早早めにおめにおめにおめにお問問問問いいいい合合合合わせくださいわせくださいわせくださいわせください。。。。欠品欠品欠品欠品のののの際際際際はははは、、、、ごごごご了解了解了解了解くださいくださいくださいください。。。。    
    

山城屋酒造山城屋酒造山城屋酒造山城屋酒造（（（（株株株株））））事務所事務所事務所事務所（ＴＥＬ（ＴＥＬ（ＴＥＬ（ＴＥＬ083083083083----922922922922----5757575757575757））））        

地元産の宮崎紅寿芋と国産うるち米を厳選使用。

伝統の業を駆使し、新たな味と香りに挑戦。甘藷

の本来の香りと味の切れを引き出しました。オン

ザロック、水 割りがお勧め。お湯割りも中々。 

    


